Accueil de Loisirs

Semaines du mercredi 6 septembre au mercredi 6 octobre 2023

mercredi 6 septembre 2023 mercredi 20 septembre 2023 mercredi 27 septembre 2023
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Plat végétarien ,;;" S Viande bovine d'origine francaise Plats composés

** Sans sauce

D'origine 100% frangaise, toutes nos vianaes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui compteﬁrﬁarmi les meilleurs producteurs de viande frangaise. Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de
modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »




Accueil de Loisirs

Semaines du mercredi 11 octobre au mercredi 18 octobre 2023

mercredi 11 octobre 2023 mercredi 25 octobre 2023 mercredi 1 novembre 2023

Salade piémontaise Blé provencgale Salade coleslaw

P. de terre, ceuf, tomate, poivron, mayonnaise BIé cuisiné, poivron, olive, herbe de Provence, vgtte Carotte, chou, mayonnaise

o Haché de beeuf

sauce ancienne

Jambon grill

sauce tomate Réti de porc au jus

Concentré et concassé de tomate, céleri, carottes, oignons, ail, herbes, Oignons, fond volaille + veau, créme, roux, ass

Fond + roux, oignons, carottes, tomate, ass
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modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »



