OCEANE

S DE RESTAURATION

— AU CEUR DU TERROIR i

Restaurant scolaire LA POSSONNIERE

Menus du lundi 4 juin au vendredi 8 juin 2018
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Nos salades

Taboulé: semoule de blé, tomate, poivron,

citron, oignon, vinaigrette

Persillade de pommes de terre: pommes de
terre cube, échalote, persil, vinaigrette

Blagues

La martresse demande :
- Quel est le futur de "je baille" ?
- Je dors.

Viandes,
poissons
ceufs

ruits et

légumes

Les
roupes
‘aliments :

Céréales,
légumes
secs

Produits
laitiers

La martresse demande de construire une phrase avec /'adjectif épithéte.
Nicolas léve le doigt et dit :
- Ayjourd hui il pleut, épithéte demain, il fera beau.

Produits
sucrés
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Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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