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Menus du lundi 27 janvier au vendredi 31 janvier 2020
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Mercredi

/ Salade Napoli \

Sauté de boeuf

Fromage blanc

/

Jeudi

N

Velouté
de léegumes

Tartiflette *

Yaourt sucré

N

/

Vendredi
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Calamars a la romaine

St Paulin
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Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans 1ies 14 aneryenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéf

Les groupes
d'aliments :

légumes

Céréales,
légumes
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Salade composée :

Salade Napoli : tortis 3 couleurs, tomate, mais, vinaigrette

~

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Fiers de n0s élevey,
C———



