
Acras de morue
Concombres à la crème 

de ciboulette
Betteraves aux pommes Melon Salade fraicheur

Kefta d'agneau
sauce au miel

Rôti de porc
aux herbes

Galette savoyarde
Hachis 

Parmentier
Hoki poêlé

doré au beurre

Légumes façon tajine
Pommes de terre 

provençale
Salade verte* à la patate douce* Poêlée bretonne

Petit suisse aux fruits 
X2

Edam Brie

Compote + Palmiers Flan nappé caramel Pâtisserie mystère Fruit de saison

* Plats composés

** Sans sauce Nouveauté Nos  approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

Restaurant scolaire LA POSSONNIERE
Menus du lundi 18 juin au vendredi 22 juin 2018

Lundi Mardi Mercredi Jeudi VendrediSemaine 25     

(5é.)

Entrée

Plat                                                
principal

Légume                                      
Féculent

Produit                            
laitier

Dessert

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine française conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.
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Nos salades
Concombres à la crème de ciboulette: concombres
rondelle, sauce bulgare, crème liquide, ciboulette
Salade fraicheur: riz, champignons, pommes fruit, jambon;
poivron, radis, vinaigrette

Blagues

Le père de David s'étonne de ne pas avoir encore reçu le 
bulletin scolaire de son fils et lui en demande la raison :
- Et ton bulletin, il n'est pas encore arrivé?
- Si, si mais je l'ai prêté à Paul pour qu'il fasse peur à son père.


