( oCEANE Restaurant scolaire LA POSSONNIERE

S—— DE RESTAURATION
— AU CEUR DU TERROIR

Menus du lundi 17 septembre au vendredi 21 septembr
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@ Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

/

haricot vert, flageolet, petit

Devinettes

pois, carotte, navet 1/ J'ai un pied mais je ne marche pas. Qui suis-je ?

Salade verte aux dés de fromage : salade verte, tomate,

2/ Qu'est-ce qu'une flaque d'eau avec une carotte au milieu?

et Via.ndes, “Matieres . B .
légumes Roissons grasses 3/ Que dit un Iégume qui en a marre ?
ceufs cachées

Les groupes

4/ Pourquoi un citron court vite ?
d'aliments :

wnses: 1/ Un champignon 2/ un bonhomme de neige au printemps 3/ Salsifis | 4/ Parce qu'il est pressé J

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF. e il



